MAtA DEGUSTACIA
MENU

Amuse bouche

chleb na zakwasie / masto / czosnek niedzwiedzi

Przystawka

rakowa / tosos / szyjki rakowe / kokos / fenkut

Danie giéwne

piers z kaczki / knedle z wisnia / wisnie w syropie z wanilig / demi-glace
lub

risotto pomidorowe / zielone pomidory / stracciatella / dressing jalapefio

Deser

sernik / mleko skondensowane / $liwki / karmel

139 PLN / os.

OKN/ITA
Peifusye



SMALL TASTING
MENU

Amuse-bouche

sourdough loaf / butter / ramsons

Starter

crayfish bisque / salmon fillet / coconut cream / fennel bulb

Main course
choose one

duck breast / cherry dumpling / cherries in vanilla / demi-glace syrup
or

tomato risotto / green tomatoes / stracciatella / dressing jalaperio

Dessert

cheesecake / condensed milk / plums / caramel

OKN/ITA
Peifusye
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