


menu

aperitif
kieliszek wina musujgcego

amuse-bouche

pieczywo:
chleb pszenno zytni - chleb wieloziarnisty na zakwasie - focaccia

dodatki:
krem z pieczonego buraka z tabasco - pomarancza - oliwa z jarmuzu

przystawki

set degustacyjny

Gryka - wedzony twardg - burak - wisnia

Tapioka - pasta miso - masto - miéd - sél Maldon
Ziemniak - poledwica wotowa - jarmuz - z6ttko

Consommeé
pieczone warzywa - baba napoletana - mirin - pomidory



menu

dania gtéwne

Wiener Schnitzel
cielecina - ziemniak - jajko - gravy - cytryna - estragon

Halibut
ravioli - szyjki rakowe - amaretti - kalarepa - migdat - trybula

Tagliatelle
krewetki - pasta miso - mirin - pomidorki confit - cytryna - czosnek

deser

Tiramisu
mascarpone - shokupan - kawa - kakao

Sernik baskijski
orzech laskowy - krem lotus



rezerwacje

501 831 001
www.restauracjaokovita.pl

dostepne godziny rezerwaciji:

pigtek sobota niedziela
15:00 15:00 15:45
15:45 15:45 16:45
16:45 16:45 17:30
17:30 17:30 18:30
18:30 18:30
19:15 19:15

20:15 20:15

20:30 20:30

Cena

199 7t [ osobe

w tym:
4 - setowa kolacja
przystawka, danie gtdbwne i deser do wyboru podczas kolaciji

Rezerwacja wymaga przedptaty catej kwoty.



